РЕЦЕПТ

БЛИНЧИКИ ТОНКИЕ
 2 яйца

1 ст. ложка сахара

 2 пригоршни муки

2 ст. ложки растительного масла

 Около 1 л молока

Яйца растереть с сахаром и молоком. Постепенно добавлять муку, хорошо перемешивая.

Добавит  растительного масла. Тесто должно получиться жидким.

 Выпекать на хорошо разогретой сковороде, смазанной  растительным маслом.

 Блинчики можно смазать сливочным маслом и посыпать сахаром.

СЫРНЫЙ ПИРОГ
250 г муки

150 г сливочного масла 

4 ст. ложки холодной воды

 4 яйца

150 г твердого сыра

100 г сметаны

1 головка лука

Соль

Тесто:
Муку соединить с маслом. Добавить взбитый с холодной водой желток, соль. Раскатать и выложить корж в форму, смазанную маслом. В нескольких местах наколоть вилкой.

 Посыпать тесто 100 г тертого сыра. Сверху 50 г ломтиками порезанного сыра.

Взбить 3 яйца с 100 г сметаны и порубленным луком. Яичной смесью залить сыр. Выпекать в духовке при 200 градусах около 35 мин.

